
 

 

 

Vorspeisen 
Gedeck 4,00 

 

Thunfischtartar    

   Avocado Panna-Cotta, Kaviar Nigiri &  

   Kokosmilchschaum  21,00 

 

Ziegenkäse Creme brulee 

   Himbeer Kaviar 

   Chiccoree & Wildkräutersalat 21,00 

 

Handgehacktes Beef Tatar vom steirischen Weiderind 

   mit Wachtelei, Trüffelmayo,  

   eingelegtem Gemüse & Toastbrot  130 Gramm Vorspeise 21,00 

 210 Gramm Hauptspeise 29,00 

Kalbs Carpaccio 

   mit Morchelsauce, Chimichurri 

   & hausgebackenem Schwarzbrot 21,00 

 

Vogerlsalat 

   mit Erdäpfel, knusprigem Speck & 

   gebackenem Bauern Ei 10,50 

 

Gemischter Salat 8,50 

 

 

Suppen 

 
Bärlauch Cremesuppe 

   mit Burrata & gerösteten Mandeln 9,50 
 

 

Rindsuppe mit Frittaten oder Fleischstrudel 

   & Schnittlauch 7,00 

 

 

Meeresfischsuppe  

    mit Knoblauchbrot 12,50 



 

 

 

Lamm,Kaninchen  

Rind & Huhn 

 
 

Geschmorte Lammstelze 

   mit Bärlauch Erdäpfelstampf & Babykarotten 32,00 

 

Das Kaninchen² 

   gebratenes Kaninchenfilet mit 

   Karottenmousse, Mohn Grießknödel & Flower Sprouts 

   Kaninchenragout mit Morchel Sauce        38,00 

 

 

Filet Steak vom Rind 

   mit Erdäpfelstampf & Morchel Sauce 150 Gramm 43,00 

   wilder Brokkoli & Schalotten Jus 250 Gramm 52,00 

 

 

Chateaubriand ab 2 Personen 

   mit gegrilltem Gemüse, Sauce Bernaise, 

   Erdäpfel Gratin, Charlottenjus  

   & Portweinzwiebeln pro Person 55,00 

 

Rotes Thai Curry vom Huhn 

   mit Basmatireis & Sesam 28,00 

  

 

Fisch 

 
Meeresfischteller 

   mit Bärlauch Risotto, Gemüse & Curry       42,00 

 

 

Fettuccine mit Bärlauch 

   Hausgemachte Fettuccine mit Bärlauch & Asmonte 28,00 

   zusätzlich mit Garnelen 38,00 



 

 

 

 

 

Traditionelle 

Österreichische 

Wirtshausküche 

 
Rindsgulasch 

   mit Butterspätzle 18,50 

 

Zwiebelrostbraten (gedünstet) 

   mit Braterdäpfel 29,00 

 

Tafelspitz 

   mit Spinat, Apfelkren & Rösterdäpfel 29,00 

 

Kalbs Wienerschnitzel 

   mit Petersilienerdäpfel 29,00 

 

Schweins Wienerschnitzel 

   vom Vulkanlandschwein 

   mit Petersilienerdäpfel 16,00 

 

Schweins Cordon Bleu  

   vom Vulkanlandschwein 

   mit Petersilienerdäpfel 18,50 

 

Tischlein deck dich 

   du bekommst einen Teller und schnapp dir  

   von deinen Eltern so viel du kannst 0,00 

 

 

 

 
Sehr geehrter Gast wir servieren Ihnen unsere Speisen auch sehr 

gerne in kleineren Portionen -10 % vom Normalpreis 



 

 

 

 

 

 

„Gestatten, mein Name ist Huhn! 
    und ich komme aus dem Südsteirischen Sulmtal. 

Was ein Huhn ist, ist wohl jedem bekannt, aber haben Sie gewusst, dass 

’Broiler ’ oder ’Poulet’ dasselbe bedeutet, dass unsere Deutschen 

Nachbarn ’Hähnchen’ zu dem sagen, was wir ’Huhn’ oder ’Hendl’ nennen? 

Eier legen können gewiss nur Hühner.“ 

Als Backhendl genießen wir jedoch Jungtiere beiderlei Geschlechts. 

 
Halbes steirisches Backhendl 

   aus dem Sulmtal 18,00 

 

Fitnessteller 

   Blattsalat mit hausgemachtem Joghurt Dressing, 

   Kernöl, gegrillten Hühnerstreifen 

   & Schafkäse im Speckmantel 18,00 

 

Steirischer Backhendlsalat 

   Grüner Salat mit Käferbohnen, Erdäpfelsalat 

   & gebackenen Hühnerstreifen 18,00 

 

 

  

Vegetarisch  
 

Hausgemachte Bärlauch Ricotta Tascherl  

   mit Selleriemousse, frischem Bärlauch  

   & Bärlauch Schaum Vorspeise 19,00

 Hauptspeise 28,00 

  

Soja Ratatouille ( vegan) 

   mit Cous Cous & Wildkräutern         25,00 


