
 

 

 

 

Vorspeisen 
Gedeck 4,00 

 

Gyoza vom Hirsch 

   Asiatischer Rotkrautsalat, 

   Selleriemousse & Korianderjus 21,00 

    

 Carpaccio vom Weiderind 

   mit Schwammerl Tartar, 

   Erdäpfel Trüffelschaum, Asmonte  

    & hausgebackenes Brot  21,00 

 

Handgehacktes Beef Tatar vom steirischen Weiderind 

   mit Wachtelei, Sriracha Mayo, Kräuteröl  

   eingelegtes Gemüse & Toastbrot  130 Gramm Vorspeise 21,00 
 210 Gramm Hauptspeise 29,00 

Die Gänseleber 

   Gänselebermousse, weiße Schokolade, Gelee von der Kirsche 

   Quittenmousse & hausgebackenes Brioche 23,00 

 

Vogerlsalat 

   mit gebackenem Bauern Ei, 

   Speck & Erdäpfelsalat 11,00

  

 

Gemischter Salat 8,50 

 

Suppen 

 
Schwammerl Suppe 

   mit Sterz & Grammeln 12,50 

 

Ganserleinmachsuppe 

   mit Bröselknödel 9,50 
 

 

Rindsuppe mit Frittaten  

   & Schnittlauch 7,00 



 

 

 

 

Ganserl, 

Wild & Rind 
 

1/4 Mostviertler Weidegans 

   mit Erdäpfelknödel, Serviettenschnitte, Kastanien 

   Quittenchutney, Brokkoli, Safterl & Blaukraut 49,00 

 

Reh² 

   -Filet mit Rahm Kohlrabi & Mohnknödel 

   -Ragout mit Blaukraut  39,00 

  

Rehragout 

   mit Blaukraut, Brokkoli, Spätzle & Preiselbeeren 28,00 

  

Mufflon² 

  -Mufflon Schnitzerl in Sesampanier mit Kürbismousse 
  -Ragout mit Haselnuss Erdäpfelstampf 34,00 

     

 

Filet Steak Surf & Turf vom Rind 

   mit Garnele, Erdäpfel Stampf 

   Cipolotti Zwiebel & Charlottenjus 150 Gramm 43,00 

 250 Gramm 52,00 

 

Chateaubriand ab 2 Personen 

   mit gegrilltem Gemüse, Sauce Bernaise, 

   Erdäpfel Gratin, Charlottenjus  

   & Portweinzwiebeln pro Person 55,00 

 

 

 

Fisch 

 
Calamari gegrillt 

   mit Petersilienerdäpfeln  

   & Knoblauchbutter              28,00 

 

Bachforellen Filet gebraten 

   mit Maronen Kürbisrisotto,  

   beurre blanc & Babyspinat 34,00 



 

 

 

 

 

 

Traditionelle 

Österreichische 

Wirtshausküche 

 
Breinwurst 

   mit Rahmkraut & Rösterdäpfel 25,00 

 

Gekochtes Rindfleisch  

   mit Spinat & Rösterdäpfel 29,00 

 

Zwiebelrostbraten (gedünstet) 

   mit Braterdäpfel 29,00 

 

Kalbs Wienerschnitzel 

   mit Petersilienerdäpfel 29,00 

 

Schweins Wienerschnitzel 

   vom Vulkanlandschwein 

   mit Petersilienerdäpfel 17,00 

 

Schweins Cordon Bleu  

   vom Vulkanlandschwein 

   mit Petersilienerdäpfel 19,50 

 

Tischlein deck dich 

   du bekommst einen Teller und schnapp dir  

   von deinen Eltern so viel du kannst 0,00 

 

 
 

Sehr geehrter Gast wir servieren Ihnen unsere Speisen auch sehr 

gerne in kleineren Portionen -10 % vom Normalpreis 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

„Gestatten, mein Name ist Huhn! 
    und ich komme aus dem Südsteirischen Sulmtal. 

Was ein Huhn ist, ist wohl jedem bekannt, aber haben Sie gewusst, dass 

’Broiler ’ oder ’Poulet’ dasselbe bedeutet, dass unsere Deutschen 

Nachbarn ’Hähnchen’ zu dem sagen, was wir ’Huhn’ oder ’Hendl’ nennen? 

Eier legen können gewiss nur Hühner.“ 

Als Backhendl genießen wir jedoch Jungtiere beiderlei Geschlechts. 

 
Halbes steirisches Backhendl 

   aus dem Sulmtal 18,00 

 

 

Steirischer Backhendlsalat 

   Grüner Salat mit Käferbohnen, Erdäpfelsalat 

   & gebackenen Hühnerstreifen 18,00 

 

Ceasar Salad 

   Salatherzen mit Ceasar Dressing, Parmesan, 

    Croutons, gebackenem Ei & Huhn 19,00 

    mit Garnelen 25,00 

  

Vegetarisch 

 
 

Maronen Kürbisrisotto  

   mit Babyspinat & Kastanien 25,00 

 

Hausgemachte Fettuccine 

   mit frischem Herbstrüffel & Asmonte 28,00 

   zusätzlich mit Garnelen  38,00

   

 


